Noa grillades au feu de bois

Pizzas

.ﬂ (Par mqer Entrecote 2504 20,90 € Tartares & Carpaccio;j Margherita Y 11,60 €
¢ Base tomate, fior di latte, basilic frais, huile d'olive
Planche mixte (2-3p.) 14,10 € Steak grillé 1209 e Carpaccio de beeuf 15,50 € Lareine . 12,20 €
Assortiment de charcuteries et de fromages Bavette d'aloyau 180¢ 15,90 € Marinade, basilic et parmesan Base f‘omaf& fior di /6ff€:]amb0n blanc, champignons, origan
Tarpaccio 18.70 € Chévre et miel V 12,90 €
Planche terre et mer (2-3p,) 16,90 € Pavé de rumsteak 250 g 17,90 € Freh e L Base créme, fior di latte, chévre, tomates confites, miel, cemeaux de noix, roquette
Jambon italien, foie gras, crevettes, 5 . P 4 fromages Y 13,20 €
E saumon fumé maison, rillettes de poissons, Andouillette de L Argoat 2009 17,90 € Tartare de boeuf au couteau 16,10 € Base tomate, fior di latte, mozzarella, fromage de chévre, reblochon, tomme de Savoie
. magret de canard fumé maison (charolais) traditionnel Végétarienne \Y 13,20 €
Beeuf, capres, oignons, cornichons, huile d'olives Base tomate, fior di latte, oignons caramélisés, champignons, tomates cerise, poivrons, courgettes grillées,
w &ltr ’ ﬂroc’wtted géwdea A pignons de pin, graines de courges
04 ciurees Tartare de beeuf au couteau 16,90 € Campagnarde 13.20 €
£ - Brochette de boeuf 300 g 18,40 € (cha rolais) italien Base créme, fior di latte, champignons, pommes de terre grenaille, lardons, oignons caramélisés, persillade
Saumon fumé maison aux agrumes 12,30 € Beeuf, tomates confites, parmesan, capres, Calzone 13,50 €
i ; g e ]
Camembert roti au miel et noix 890€ Brochette de m?gfet 18,90 € oignons, cornichons, huile d'olives Base tomate, fior di latte, jambon aux herbes, champignons, ceuf, créme fraiche, origan, salade verte
: > : de canard aux figues 2504 Barbecue 13.70 €
Rillettes de poissons 8,50 € (Bu[‘ /) | Base sauce barbecue, fior di latte, poulet, poivrons marinés, oignons caramélisés §
: ; Brochette de poulet 16,90 € ger ’ iy :
Foie gras maison et toasts chauds 14,50 € tandoori 250 Raclette 13,70 €
g Le cheese 14,70 € Base créme, fior di latte, fromage a raclette, lardons, pommes de terre grenaille, oignons caramélisés
Steak haché, cheddar, tomates, La dijonnaise 13,70 €
(I)O’ie bO’lUl & Saladed (P 5 oignons caramélisés, sauce cocktail Base creme moutarde a I'ancienne, fior di latte, poulet, reblochon, oignons caramélisés :
Poke bowl 15.70 € Le savoyard 15,90 ¢€ Eli-a?e t?n::tle;gfoe z|1‘ latte, viande hachée, oignons cuisinés, cheddar, tomates cerises tadte
oke bowl saumon ' 4 3 Steak haché, reblochon, poitrine fumée, Ebdal DIGA0nS N ieatdl i
Saumon fumé maison, quinoa, mangues, féves, avocat, Pavelde paumon a laplancha 17,50 € tomates, oignons caramélisés, sauce cocktail Tomme de Savoie 14,20 €
concombre, graines de sésame et ses [égumes wok au saté L bri 15.90 € Base créme, fior di latte, jambon italien, tomme de Savoie, olive, persillade
e cabri : La sal 14,70 €
Poke bowl poul 15,2 § chévre, jambon itali A SaTONS , o S ,
p 02 /ef qlt)u?ma, c!))rg:lmgrte, feves, avocat, oignons frits, mangues, 5' 0¢€ Toutes nos viandes sont accompagnées de frites maison et salade verte. tsgfw;aftgsa,cgigncgssvrg r{a anTét;iigsl,tigzgé S i;sef :;eir;ei Zo'r‘ d'/l /aette, saumon fumé, roquette, balsamique, baies roses, citron ot
: Béarnaise - Poivre - Roquefort - Echalotes - B E
Heitre LU S e fohalotes: Barbete Le comté 1 5,90 € Base tomate, fior di latte, mozzarella burratta entiére, jambon italien, copeaux de parmesan, :
Veggie bowl V 12,90 € Steak haché, comté, poitrine fume, basilc frais, créme balsamique, huile d'olive
Quinoa, lentilles corail, légumes et fruits de saison, féves, tomates, oignons caramélisés, sauce cocktail L'orientale 15,10 €
avocat, graines de sésame, graines de courges . tl tS l Le ve g9 ie \ 14.90 € Base tomate, fior di latte, merguez, chorizo ibérique, oignons cuisinés, poivrons
I
L'italienne 15,10 € \Q,S p OU/OJ\ Légumes wok, comté, tomates, Igr“ﬁe M - 4 pia s 16,70 €
Salade, tomates confites, jambon italien, mozzarella burrata, Mini pizza oignons caramélisés, sauce cocktail (;;;9 ic)ﬁ,/’;?jel(t)rru ﬁzea e, tomme  la truffe, pommes de terre grenaille, magret de canard fumé maison,
coppa et parmesan, pesto Sauce tomate, jambon, mozzarella
& fri ~ Supplément un ingrédient : 1,50 € * (Fleur de lai i lée. produi it du lai
La te",e et me,r i : . 1 7' 10 € Steak haEhe' frtes ENTRECOTE Supplément magret fumé et saumon fumé maison : 2,50 € elf:Leruded:alc;:)aevsetcLLn:?ecl?l?ﬁ]:epa'te'f i apc:ﬁ:;ea Igm ol
Salade, foie gras maison, magret fumé maison, jambon italien, Fromage Blanc M E N U G R I LL Supplément buratta : 4 €
crevettes, saumon fumé maison, toasts chauds +
2 boules de glace E
Salade César 13,90 € £ 25,50 € CAFE GOURMAND
Salade, tomates, ceufs, parmesan, poulet, croditons, sauce césar 1 Surprise
Salade de chévre chauds 13,90 €

‘Nos desserts maison

Salade, tomates, jambon italien, toasts de chevre chauds,
huile d'herbes de Provence, creme balsamique

Noa coupes glacées

Toasts de chévre chauds Fromage blanc, coulis de fuits rouges 550 €  Dame blanche 3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly 6,80 €

FO rmu I @  etjambonitalien Salade de fruits frais 590€ Café Ilege?’ls 2 boules café, 1 boule vanille afé, chantilly 6,80 €
Entrée du jour Mousse au chocolat 6,50 €  Chocolat liégeois 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat chaud, chantilly 6,80 €

D U M I D I Rillette de poi Brioche facon pain perdu, caramel au beurre salé, glace vanille, chantilly 6,70 €  Ca ramel liégeois 2 boules caramel, 1 boule vanille, caramel beurre salé, chantilly 6,80 €
17 OO € SR _e s Tiramisu du moment 6,70€ La Boupty .Zbou/es noix de coco, 1 boule chocolat, chocolat chaud, chantilly 6,80 €

¢ Plat du jour Créme briilée 6,70 €  Coupe italienne 2 boules noisette, 1 boule pistache, sauce chocolat, amaretti, chantilly 7,20 €
Poisson du marché Meelleux au chocolat, glace vanille, chantilly 7,10 €  Colonel 2 boules citron vert, vodka 7,20 €

. e e Profiteroles maison After eight 2 boules menthe-chocolat, Get 27 7,20 €
Entrée + Plat = 1chou 3,90€ 2choux 5,90 € 3choux 7,90 € Normande 2 boules pomme, Calvados 71,20 €
HELS AL D i Café ou thé gourmand 7,60€ 2 boules de glaces 4,20 € 3 boules de glaces 5,50 €

Salade de fruits frais
Dessert du jour

14,90 €

(Vanille, chocolat, pistache, café, citron vert, fruit de la passion, cassis, fraise, framboise, caramel,
noix de coco, menthe-chocolat, noisette)

Supplément chantilly 0,60 €

ﬂ Menu disponible sur les réseaux ‘@’




