© Wosgrillades au feu de bois sy

Sa (Par Wr Entrecéte 2504 20,90 € Tartares & Carpacciog Margherita \ 11,60 €
%, :_-.- 4 A Base tomate, fior di latte, basilic frais, huile dolive
’ Planche mixte (2-3p.) 14,10 € Steak grillé 1504 1470 ¢€ Carpaccio de beeuf 15,30 € La reine 12,20 €
Assortiment de charcuteries et de fromages Bavette d'al oyau 180 15,90 € Marinade, basilic et parmesan Base tomate, fior di latte, jambon aux herbes, champignons, origan
: Tarpaccio 18,50 € 4 fromages V 13,20 €
Planche'te"‘e et mer (2'3 P') 16,90 € Pavé de rumsteak 2509 17,90 € Tartag et carpaccio de boeuf Base tomate, fior di latte, mozzarella, fromage de chévre, reblochon, tomme de Savoie
Jambon italien, foie gras, crevettes, : : s :
~ saumon fumé maison, rillettes de poissons, Andouillette de L'Argoat 2004 17,90 € Tartare de beeuf traditionnel 15,70 € Romaine Rasion o e , 13,20 €
" magret de canard fumé maison R P n e e Base tomate, fior di latte, champignons, viande de beeuf hachée, oignons caramélisés, persillade, eeuf, origan
: Tartare italien 16,30 € Véaétarienne 13.20 €
2 : Beeuf, tomates confites, parmesan, capres, Basegmate, fior di latte, oignons caramélisés, champignons, tomates cerise, poivrons, courgettes grillées, :
'Nozl &lll‘ eées ﬂl‘OCheued geanted oignons, cornichons, huile dolives pignons de pin, graines de courges
S La thon 13,30 €
Saumon fumé maison aux agrumes 10,80 € Brochette de beeuf 300g 18,20 € ﬂurqerd Base tomate, fior di latte, thon, tomates cerise, oignons caramélisés, basilic frais
. Camembert r6ti au miel et noix 8,60 € Brochette de magret 18,90 € . Vieen Espagnole 13,30 €
e . : B , fior di latte, poulet, chorizo ibérique, poi
" Rillettes de poissons 8,50 € de canard aux flgues 280 ¢ 5:; h;ﬁg?hedda, gy A ése Itomate or di latte, poulet, chorizo ibérique, poivrons marinés, oignons caramélisés i
. : £ac alzone 13,4
~ Foie gras maison et toasts chauds 13,50 € Brochett.e de poulet 16,90 € oignons caramelisés, sauce cocktail Base tomate, fior di latte, jambon aux herbes, champignons, ceuf, créme fraiche, origan, salade verte
' fancoor g Le savoyard 15,70 € Vénitienne 14,50 €
Steak haché, reblochon, poitrine fumée, Base tomate, fior di latte, mozzarella burratta entiére, jambon italien, copeaux de parmesan, :
(I)Oke bow’ & Saladea (I)owon tomates, oignons caramélisés, sauce cocktail basilic frais, créme balsamique, huile d'olive
Le cabri 15,50 € Chévre et miel V' 12,80 €
Poke bOV\!l saumo.n : 15,50 € Pavé de saumon a la plancha 17.50 € Steak haché, chévre, jambon italien, Base creme, fior di latte, chévre, tomates confites, miel, cerneaux de noix, roquette
Saumon fumé maison, quinoa, mangues, féves, avocat, d S E {Jisé Ll
A, R e et ses [égumes wok au saté omates, oignons caramélisés, sauce cocktai Raclette 13,20 €
Poke bowl | 15.00 € Le comté 15.70 € Creme fraiche, fior di latte, fromage a raclette, lardons, pommes de terre grenaille, oignons caramélisés
W ; ; P ; 3
Po?llete UI??oa cgr::mgrte I T S Toutes nos viandes sont accompagnées de frites maison et salade verte. Steak haché, comté, poitrine fumé, Campag narde 13,20 €
4 4 : 4 0§ g 219uSs, S 1 ; tomates, oignons caramélisés, sauce cocktail Base créme, fior di latte, champignons, pommes de terre grenaille, lardons, oignons caramélisés, persillade
copeaux parmesan Sauces : Béarnaise - Poivre - Roquefort - Echalotes - v ¢ d
; Moutarde  I'ancienne - Beurre blanc La veggie 14,90 La dijonnaise 13,50 €
Vgggle bOWl V ; . . 12,90 € Légumes wok, comté, tomates, Base creme moutarde a I'ancienne, fior di latte, poulet, reblochon, oignons caramélisés
Quinoa, lentilles corail, IEgumes et fruits de saison, oignons caramélisés, sauce cocktail Torine desSavele 13,70 €

~ graines de sésame, graines de courges

L'italienne 14,90 €

Base creme, fior di latte, jambon italien, tomme de Savoie, olive, persillade

A A La salmone 14,50 €
Salade, tomates confites, jambon italien, mozzarella burrata, Mini pizza M E N U E NTRECOTE Base creme, fior di latte, saumon fumé, roquette, balsamique, baies roses, citron :
coppa et parmesan, pesto Sauce tomate, jambon, mozzarella Truff 16.70 €
A rume
La terre et mer 17,50 € Steak haché, frites G R I I- L + Base créme, fior di latte, tomme  la truffe, pommes de terre grenaille, magret de canard fumé maison, :

Salade, foie gras maison, magret fumé, jambon italien, euf, huile de truffe

~ crevettes, saumon fumé maison, toasts chauds

 Salade César 13,70 €

- Salade, tomates, ceufs, parmesan, poulet, croditons, sauce césar

~ Salade de chévre chauds 13,80 € A >
- Salade, tomates, jambon italien, toasts de chévre chauds, Woa deader ta "lawml woa cotlpea glaceea

huile d'herbes de Provence, créme balsamique

Fromag_e Blanc
2 boules de glace

Supplément un ingrédient : 1,50 € * (Fleur de lait) est un fromage a pate filée, produit a partir du lait
G o U RM AN D Supplément magret fumé et saumon fumé maison : 2,50 € entier de vache avec une technique similaire a celle de la Il

1 Sur_prise Supplément burratta : 4 €

Toastsldakchenrahauds Fromage blanc, coulis de fruits rouges 5,50 € Dame.blanc.he 3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly 6,60 €

FO rmu I @  etjambonitalien Salade de fruits frais 590€ Café Ilege?’ls 2 boules café, 1 boule vanille café, chantilly 6,60 €
Entrée du jour Mousse au chocolat 6,50 €  Chocolat liégeois 2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat chaud, chantilly 6,60 €

D U M I D I Rillettes de poi Brioche facon pain perdu, caramel au beurre salé, glace vanille, chantilly 6,50 €  Caramel liégeois 2 boules caramel, 1 boule vanille, caramel beurre salé, chantilly 6,60 €
1 7 00 € SRS _e Sl Tiramisu du moment 6,70€ Lla BOUI.lty 2 boules noix de coco, 1 boule chocolat, chocolat chaud, chantilly 6,60 €
Plat du jour Créme briilée 6,70 €  Coupe italienne 2 boules noisette, 1 boule pistache, sauce chocolat, amaretti, chantilly 7,20 €

Poisson du marché Mcelleux au chocolat, g/ace vanille, chantilly 7,10 €  Colonel 2 boules citron vert, vodka 7,20 €

> Pizza du moment Profiteroles maison After eight 2 boules menthe-chocolat, Get 27 7,20 €
S sl - Tchou 3,90 €  2choux 5,90 €  3choux 7,90 € Normande 2 boules pomme, Calvados 7,20 €
(i s e Café ou thé gourmand 7,60€ 2 houles de glaces 4,20 € 3 boules de glaces 5,50 €
1 4190 € Salade de fruits frais (Vanille, chocolat, pistache, café, citron vert, fruit de la passion, cassis, fraise, framboise, caramel,

. : : p noix de coco, menthe-chocolat, noisette)
Dessert du jour ﬁ Menu disponible sur les réseaux ‘@’ supplément chantilly 0,60 €



